CURSO IMPLANTACION DE SISTEMAS DE
SEGURIDAD ALIMENTARIA SEGUN ISO 22000:2005
+ PAS 220:2008 (FSSC22000)

OBJETIVO DEL CURSO

El objetivo bdsico de éste curso, es el de proporcionar a sus participantes conocimiento y
herramientas para evaluar, implantar y mejorar sistemas de seguridad alimentaria a través de la
norma ISO 22000:2005 + PAS 220:2008 (FSSC22000), reconocida internacionalmente.

La norma sigue los 7 principios del Codex Alimentarius y ademds intfroduce un concepto
totalmente novedoso hasta ahora: El Pre-requisito Operativo.

Este curso va dirigido a profesionales del mundo de la alimentacién (equipos directivos,
responsables de calidad, responsables de procesos de fabricacién, etc.) que deseen conocer los
requisitos y criterios de la norma ISO 22000:2005 + PAS 220:2008 (FSSC 22000).

METODOLOGIA

La metodologia a emplear en este curso es el 'learning by doing’’. Los asistentes al curso
aprenderdn mediante la realizacion de ejercicios previos a la explicacion tedrica, evaluando el
cumplimiento con la norma de diferentes situaciones expuestas. Estas evaluaciones se expondrdn
en publico por turnos lo que generard campo para la discusion.

Una vez surgidas las dudas, el ponente explicard el contenido de la norma aplicado a la situacién
evaluada en el gjercicio, de forma que se facilite y amenice el entendimiento de la norma, sin
tediosas explicaciones tedricas.

DURACION:
3 DIAS

SUBVENCIONABLE:
A través del sistema de bonificacién de la Fundacién Tripartita

CONTENIDO

% Dia 1 -Temario
o Infroduccién al curso. Presentacion sobre el FSSC.
o Conceptos bdsicos
o Definiciones



Alcance de la norma / procesos subcontratados
Control Documental

Documentaciéon minima

Politica de seguridad alimentaria
Responsabilidades y autoridades
Planificacion

Lider del equipo HACCP: Ejercicio en comun.
Comunicacion

Emergencias / Trazabilidad

Revisién del sistema por la direcciéon
Competencia y Formacién

O O O O O O O O O O O

< Dia 2 - Temario
o Presentacion PAS
Especificaciones y uso esperado
Diagrama de flujo
Identificacién de peligros
Evaluacion de peligros
Categorizacién de las medidas de control

O O O O O

% Dia 3 - Temario
o Diferencia OPRP y CCP
o Acciones correctivas y retirada de producto. Trazabilidad
o Verificacién
o Validaciéon
o Andlisis

o Examen final

Para mds informaciéon, contacten con nosotros en:

Tel: 902 377 388
E-mail: food.spain@intertek.com

Websites
www.intertek-spain.es
www.intertek.com
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